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den generar alertas antes de
convertirse en un problema.

Durante la fermentacion, el con-
trol térmico de los depdsitos es uno
de los mayores consumos energéti-
cos. SmartWinery une automatiza-
cién y monitorizacién para optimi-
zar esa fase. Jurado destaca el Sis-
tema Ulises para remontados
automaticos, con un ahorro supe-
rior al 30% frente a remontados tra-
dicionales por bombeo, y Ultrawi-
ne-Perseo, basado en ultrasonidos
de alta potencia y baja frecuencia,
que puede reducir a la mitad los
tiempos de maceracion.
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Un proceso vivo

Pero la innovacion no se queda en
sensores. También pasa por cono-
cer mejor los microorganismos.
«Gran parte del futuro pasa por en-
tender mejor los microorganismos
y como interactian con cada ma-
teria priman, afirma Santos. La fer-
mentacion, recuerda, es un proce-
so0 vivo, y la verdadera innovacion
surge cuando se une conocimiento
biologico con herramientas tecno-
logicas para obtener vinos y bebi-
das mas complejos y diferenciados.

Labodega historica también se
mueve en esa direccion. En CVNE,
fundada en 1879 en Haro, el control
de la fermentacion varia en funcién
del estilo de vino. Maria Larrea, di-
rectora técnica, explica que blancos
yrosados se trabajan a temperatu-
ras mas bajas, entre 12y 18 grados,
para preservar frescura y aromas
frutales, mientras que los tintos fer-
mentan a temperaturas mas altas,
entre 24 y 28 grados, para favorecer
la extraccion de color, taninos y es-
tructura. En los vinos destinados a
crianza, reserva y gran reserva, la
gestion de fermentacion y macera-
cién se realiza con especial preci-
sion para lograr vinos equilibrados
v longevos. Utilizan depésitos con
control de temperatura conectados
a software que alerta de posibles
desviaciones, sondas que miden en
tiempo real densidad y azucares,
sistemas automaticos de remonta-
do y bazuqueo, analisis rapidos de
acidez, pH, nitrégeno o azicares, y
herramientas para ajustar los nive-
les de oxigeno y el potencial redox.

En CVNE, la innovacién también
pasa por el laboratorio microbiol6-
gico: la bodega selecciona y repro-
duce levaduras autoctonas proce-
dentes de sus propios vifiedos para
preservar la identidad de sus vinos
y favorecer fermentaciones sin in-
cidencias. Para Larrea, la tecnolo-
gia no se usa para modificar el vino,
sino para proteger su identidad,ga-
nar precision y evitar desviaciones
que podrian comprometer una co-
secha. Introduce, ademds, un matiz
esencial: las herramientas digitales
yrobéticas no sustituyen al paladar
humano. El equipo técnico cata cada
depdsito a diario para tomar deci-
siones clave. La tecnologia, en defi-
nitiva, no elimina el oficio, pero lo
rodea de informacién.
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Desarrollada en Gran Canaria, Sirena 2 es una iniciativa cientifica enfocada a usar nuevas herramientas tecnoldgicas
para optimizar la monitorizacion, deteccion y prediccion de eventos marinos que puedan afectar a las granjas acuicolas.

La acuicultura se sumerge
enlaeradelalA para
optimizar su produccion

Empresas, universidades y centros de investigacion
comienzan a aplicar algoritmos predictivos para
optimizar la alimentacion, anticipar riesgos
ambientales y hacer mas sostenible al sector

Charo Barroso

a A estd presente en dife-

rentes proyectos en el am-

bito de la acuicultura en

Espana. Grandes empre-

sas, startups, centros de

investigacion, universidades... se

apuntan a la tecnologia disruptiva

para mejorar la produccién con la
prediccion de patrones.

En su apuesta por la innovacion

en el sector marino, un gigante como

Grupo Nueva Pescanova, con sede

en Chapela, Redondela (Ponteve-

dra), ha desarrollado el proyecto Pre- Uno de lOS. USOS.
mIA, un sistema predictivo basado es de_te rminar si
enlalAy orientado ala mejora de las plezas

la produccién de pescado, marisco tienen alguna

y derivados. «Esta iniciativa -expli-
can fuentes de la compafiia- nace
con la voluntad de optimizar recur-

malformacion
morfoldgica
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sos, reducir incertidumbres e im-
pulsar la sostenibilidad en un &m-
bito clave para la economia y la ali-
mentacion. Su objetivo consiste en
el disefio e implementaciéon de una
herramienta capaz de analizar gran-
des volumenes de informacion, de-
tectar patrones ocultos y generar
modelos estadisticos que permitan
pronosticar el comportamiento fu-
turo de la produccion».

Su aplicacion persigue anticipar
tiempos, rendimientos y necesida-
des, facilitando la toma de decisio-
nes estratégicas basadas en datos
fiables. Dos son los desafios desta-
cados que se plantea PremlA, deta-
Ilan: «Por una parte, predecir la vida
util del langostino cocido median-
te algoritmos avanzados de IA, me-
jorando el control de calidad, redu-
ciendo el desperdicio alimentario y
garantizando la seguridad de un pro-
ducto de alto valor comercial». «Por
otra, implantar la IA en la produc-
cién de surimi para maximizar la
eficiencia y optimizar su valor nu-
tricional, textura y sabor», afiaden.

El proyecto se enmarca en el pro-
grama 1G408M-1A 360 de ayudas
para el desarrollo tecnolégico y la
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innovacién mediante A del IGAPE,
y cuenta con la colaboracién econ6-
mica de los fondos Next Generation
dela UE y del Plan de Recuperacion,
Transformacién y Resiliencia del
Gobierno de Espaiia.

Otra empresa gallega, Feeding
Systems, radicada en O Porrifio (Pon-
tevedra) que comercializa sus pro-
ductos con el nombre de ‘Fish Farm
Feeder’ implementa tecnologias de
alimentacién de precisién y para
ello estd integrando la IA en su eco-
sistema digital. Javier Alvarez Osu-
na, sudirector de I+D, precisa que el
empleo de sistemas automatizados
dotados de vision artificial «sirve
para identificar de manera indivi-
dualizada a cada uno de los ejem-
plares y poder tomar decisiones so-
bre esos animales». Y pone un ejem-
plo: «Imaginemos un lenguado o un
rodaballo. Normalmente en los pro-
cesos de produccion intensiva de
acuicultura, aunque los animales
nazcan todos en la misma fecha, cre-
cen de manera diferente, como cual-
quier otro individuo. Y para optimi-
zar la produccioén, deben agruparse
los peces por tamanos y peso».

Nueva mirada

Lavision artificial permite medir la
longitud y la anchura de la superfi-
cie de cada uno de los peces e infe-
rir cuanto pesa de una forma total-
mente automatizada. Con ciertas
complejidades, aclara: «Hay que re-
tirar a los animales de su entorno,
de las piscinas donde estén».

Esta tecnologia también se utili-
za para determinar si los peces pre-
sentan algtin tipo de malformacion
morfoldgica, que suele ser bastan-
te frecuente en acuicultura. «Entre
los defectos habituales se encuen-
tran la columna vertebral fusiona-
da o las branquias con comporta-
miento anémalo», menciona Alva-
rez Osuna, quien subraya que «la IA
vy las redes neuronales muestran el
estado del animal».

La tecnologia favorece la selec-
cién de las piezas mds viables. Uno
de los objetivos de la IA en acuicul-
tura es favorecer la alimentacion in-
teligente de los peces, «optimizar la
dosis diaria». «Porque este proceso
acapara el 70% de los costes en acui-
culturay, indica el director de I+D.

Larecogida masiva de datos, aso-
ciadas a series temporales, permite
la toma de decisiones y la predic-
cion de comportamientos. Alvarez
Osuna estima que laimplantacion
delaIA en el sector «estd en unos
niveles muy bajos», pero va a ayu-
dar a «domesticar a los animales del
mar, el ultimo paso que le queda a
la humanidad».

El mes de junio arrancé el pro-
yecto Sirena 2, iniciativa cientifica
enfocada a usar nuevas herramien-
tas tecnologicas para optimizar la
monitorizacion, deteccion y predic-
cion de eventos marinos que pue-
dan afectar a las granjas acuicolas
‘offshore’ de Gran Canariay a su en-
torno marino. Javier Sanchez Pérez,

Sector primario
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Feeding Systems estd introduciendo lalAen la alimentacién inteligente.

El proyecto de monitorizacién BlueAl involucra a varias universidades.

profesor del Departamento de In-
formadtica y Sistemas de la Univer-
sidad de Las Palmas de Gran Cana-
ria (ULPGC), sefiala que el proposi-
to es emplear tecnologias como la
IA y los métodos numeéricos «para
vigilar las costas canarias, sobre todo
en las zonas de acuicultura, donde
es importante la calidad del agua».
Las técnicas de procesamiento
automatizado, segmentacién espa-
cial y modelos de IA basados en
aprendizaje profundo buscan la de-
teccion precoz de fenémenos criti-
cos como floraciones algales o
‘blooms’ potencialmente nocivos,
vertidos de origen antrdpico en
aguas abiertas y episodios de turbi-
dez anomala que comprometan la
calidad del agua. «La monitoriza-
cion busca generar algan tipo de
alarma en el caso de que ocurra al-
gun eventon, afirma Sanchez, quien
expone que también se utiliza la in-
formacion de los satélites del pro-
grama europeo Copérnico: «Preten-
demos disponer de servidores que
estén constantemente procesando
estos datos en tiempo real».
Considera el experto que la mo-
nitorizacion de los océanos tiene be-
neficios que van mas alld de las gran-

70%

El proceso de alimentacion
acapara casi tres cuartas
partes de los costes en
acuicultura, y por eso uno
de los grandes objetivos del
uso de laIA en el sector
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jas marinas: «Desde el comporta-
miento de los barcos a los vertidos
o las vigilancias de las pateras».
Como parte de Sirena 2 se dispone
de barcos oceanogrificos y vehicu-
los auténomos para analizar distin-
tas variables de la mar. Coordina el
proyecto el Consejo Superior de In-
vestigaciones Cientificas, a través
del Instituto de Ciencias Matemati-
cas. Y participan la Ulpgc, a través
del Instituto Universitario de Inves-
tigacion en Acuicultura Sostenible
vy Ecosistemas Marinos (Ecoaqua),
el Instituto Universitario de Ciber-
nética, Empresa y Sociedad (Iuces)
y la Plataforma Ocednica de Cana-
rias (Plocan). El Grupo de Accién
Costera de Gran Canaria lidera la
transferencia de los resultados.

Observary actuar

BlueAl es otra investigacion que ma-
neja la IA para la monitorizacion,
estudio y mejora del estado ambien-
tal de los ecosistemas marinos cos-
teros. Los investigadores analizan
el Mar Menor y las rias gallegas. En
el proyecto participan la Universi-
dad de Vigo, la Universidad de Mur-
cia, el Centro Oceanografico de Mur-
cia, la Universitat Politecnica de
Valéncia y la Universidad de Sala-
manca. El subproyecto BlueAI-UVi-
go, dirigido por Bea Mourifio y Mar-
ta Sestelo, se centra en las costas de
Galicia.

Mourifio, profesora titular de la
universidad, comenta que «los dis-
tintos equipos que participan en la
investigacion tienen diferentes es-
pecialidades». «En el caso de Gali-
cia -describe- presentamos un per-
fil mas oceanografico. Queremos
usar la TA para tratar de entender
los mecanismos que desencadenan
las proliferaciones de fitoplancton
téxico y luego controlar cudles son
los procesos que provocan que las
rias sean tan productivas en dife-
rentes escalas de tiempo; en la cor-
ta, en la estacional y a largo plazo».

El equipo estd compuesto por es-
pecialistas en observaciones, en
técnicas estadisticas avanzadasy
en modelos hidrodindmicos que
buscan «entender los factores que
desencadenan las mareas rojas, la
proliferacion de algas», sostiene
Mourifio. Lamenta la investigado-
ra que auin no son «capaces de pre-
decir su aparicién». «Si entende-
mos los factores que controlan su
variabilidad a diferentes escalas,
podremos elaborar esos modelos,
lo que tendria una gran repercu-
sion en todos los sectores acuico-
las y marisqueros relacionados con
las rias», declara. La conclusion
practica, dice, es que «podremos
avisar unos dias antes a los poligo-
nos de bateas de que habra proli-
feracion de algas». «<Entonces se
podrédn tomar decisiones como, por
ejemplo, dejar los mejillones en las
cuerdas y que crezcan un poco mas.
0 quitarlos, porque las rias estaran
cerradas a la extraccién durante
determinados periodos», asegura.
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